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Publikacié
Luminis kocka fejlesztése, a Luminis Innovation Kft. innovativ 6tletének
megvalodsitasa

1. Bevezetd

A taldlmany targya eljaras és gyartastechnologia UV fényben lathaté — vilagité — jégkocka
eléallitasara.

Napjainkban egyre divatosabbak a hazi és nyilvanos rendezvényeken, a hangulat javitasara
szolgald kiegésziték, kellékek hasznalata, ehhez kapcsoléddan élelmiszerek, italok, koktélok
felszolgalasa. A kisebb nagyobb létszamu rendezvényeken latvanyelemként nagyon gyakori az UV
ftény, az Gn ,fekete fény” hasznalata. Olyan aktiv vilagit6 ,,jégkocka” ismert, amely jellemz&en
muanyag hazaban elektronikus rendszer segitségével és jellemzéen fény emittalé diddaval (LED)
kilonbo6z6 szind hangulat- és élményfokozé elemeket készitenek, amelyeket akar lehdtve, akar
teremhémérsékleten az italos (koktélos) poharakba lehet tenni és ott a bedllitott vagy
véletlenszerd szinvalasztékkal vilagitanak. Elényuk, hogy ezen darabokat tObbszor is fel lehet

hasznalni.

Jelen eljaras és gyartastechnologia alapvetéen kulénb6z6  elv  szerint valdsitja meg az
élményfokozé hatast, a kornyezeti UV fény visszaverése és emittalasa révén.

Ismert tény, hogy néhany szerves molekula a lathat6 és az UV fény tartomanyban fluoreszcens
tulajdonsageal rendelkezik. Az élelmiszerck esetében értelemszertien nem lehet tetszbleges
komponenst alkalmazni, mind az alapanyagok, mind az adalékanyagok hasznalatanak megvannak

a jol kortlhatarolt alkalmazasi lehet6ségei és korlatai.

2. Innoviacié a vendéglatasban

Ismerés a képr A barpincér elkésziti kedvenc koktélod, amelybe a végén laza mozdulattal

belekertl a jégkocka. Na de mi lenne, ha a jégkocka még vilagitana is?
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Egy most zarult sikeres innovacios projekt eredményeként valdsagea valt az Gtletgazda
elképzelése. Szegedi kutatok a ma egyre sikeresebb nyitott innovacié (open innovation) jegyében,
szoros kooperacidéban az alapitoval kidolgoztak és szellemi tulajdonvédelem ala helyezték azt a

technologiat, amellyel lehet6vé valt a szinte teljesen semleges iz jégkocka kifejlesztése.

Az ujdonsag tudomanyos hatterérél és lényegérdl az alabbiakat érdemes tudni. El6szor is azt,
hogy természetesen a jégkocka nem vildgit, legalabbis nem abban az értelemben, ahogy példaul a
lampak vilagitanak. Vagy példaul a mar kaphatd, kisméreti LED-del megvilagitott mdanyag
kockak, amelyeket a poharba téve vilagitanak. A jelenség ahhoz hasonlatos, mint amikor a
barokban a hangulat emelésére szolgald fekete fény vagyis UV lampa fényében a fehér polok,
szoknyak és persze fogsorok vilagitnak. A fluoreszcencia jelensége régota ismert és a
szorakoztatdas mellett a komoly kutatomunka soran is hasznaljak. George Stokes, a 19. szazad
végének kiemelked6 tudosa fektette le a hullameltolodas torvényét, amely a jelenség magyarazatat
itja le és O hasznalta el6sz6r a fluoreszcencia sz6t is. A jelenség hétterében az elektronok
gerjesztése és azok palyajanak valtozasa all. A nem tdl egyszerG mechanizmus lényege, hogy
némely szerves molekula ultraibolya tartomanyban valé megvilagitisa utan alacsonyabb
frekvenciajd, immaron lathat6 fényt bocsat ki.
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3. Kutatas folyamata

A kinin tulajdonsagai kozott— az ismert optikai tulajdonsiaga mellett - meg kell emliteni, hogy
kozismerten keserd anyag. A kininnek gyogyszerként valé alkalmazasa szintén kozismert.
Uditéitalokban  szintén megtalalhat6, a tonik, Tonic Water jellegzetesen keserti {zét adja.
Elelmiszeripari alkalmazasakor, igy a mar emlitett tonik uditSitalban valé hasznalata soran a
keserti iz tompitasa csak jelentés mennyiségl cukor vagy egyéb édesitészer hozzaadasaval
val6sithaté meg. A tonic UV fényben val6 fluoreszcenciaja szintén ismert. Szabadalmi oltalommal
nem rendelkezik, de t&bb alkalmazasi példa lelhet6 fel a tonic jégkockaként valo lefagyasztasara.

A tonic penetrans, jellegzetese keserd ize azonban a legtobb koktélban val6 alkalmazasat kizarja.
A fogyasztok jelent6s része a keserd {zt kevésbé vagy egyaltalan nem toleralja, azokat idegen
izként azonositja és elutasitja. Ennek okan a tonik egyszert lefagyasztasaval torténé jégkocka

koktél diszitésként valé hasznalata jelent6sen korlatozott vagy egyaltalan nem hasznalhato.

A talalmany nem a kinin ismert fluorescens hatasara iranyul, hanem olyan semleges iz,

vilagit6 hatasu jégkocka elGallitasara, amely UV fényben vilagitani képes.

Talalmanyunkban olyan eljarast dolgoztunk ki, amely lényegesen kisebb koncentraciéban
tartalmaz édesitészert, a kinin koncentracidja példaul a tonichoz hasznalhaté mértékhez képes
kisebb, az UV fényben térténd fluoreszcenciaja, ,,vilagitoképessége” azonos vagy nagyobb.

Osszehasonlitasként a kinin iidit6italokban valé hasznalata soran (USA) a maximalis koncentraci6
nem Iépheti tal a 83 ppm értéket (US FDA 21 CFR Ch. 1. 4-1-08 Edition), az EFSA 2008-ban

kozzétett adatai alapjan uditditalokban 85, illetve 100 mg/kg a megengedhetd.

Vagyis talalmanyunkban, hogy a kinin keser {zét ugy mérsékeljik, hogy a (1) koncentraciot a
lehet6 legalacsonyabb mértékre csokkentjik, (2) ennek ellenstlyozasiara a leheté legkisebb
mennyiségl édesitészert alkalmazunk. Az édesitészer hasznalata a kedvez6 iz karakter kialakitasat
szolgalja, a fluorescens hatas szempontjabol irrelevans.

A masodik 1épés 6nmagaban ismert. A talalmany lényegi eleme, hogy az igy nyert, a tonikhoz és
hasonl6 uditéitalokhoz képest kisebb koncentraciéban kinin vagy kinin-kloridot vagy kinin-
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szulfatot tartalmazé oldathoz a leirdsban szereplé arianyban (3) aszkotbinsavat és/vagy
citromsavat keveriink. A szerves sav hatasara az eredeti fluoreszkalé képesség szabad szemmel is
jol érzékelhet6 mértékben, mintegy 2-2,5 szeresére névekszik és szt e a hatdsat fagyasztott
allapotban is megdbrzi.

A hatas mérésérél 20 fén elvégzett organoleptikus vizsgalat eredménye tandskodik, akik az iz,
szin, illat jellemz8k vizsgalatara lettek felkérve és a kinint a talalmany szerinti koncentracioban
tartalmazé oldatot, ugyanezen oldatot aszkorbinsavval, ugyanezen oldatot citromsavval,
ugyanezen oldatot aszkorbinsav és citromsavat egyarant tartalmazé mintat, valamint a
kereskedelemben kaphat6 tonic uditéitalt vizsgaltak. Az eredmények tandsaga szerint az UV
tényben végzett vizsgalat soran az aszkorbinsavat tartalmazé és a citromsavat egyarant tartalmazo
mintat talaltak a leginkabb élénk szindnek, fluoreszkalonak. Ezutin kévetkezett a csak
citromsavat tartalmaz6 minta és végll a legkisebb mértékben a kizardlag kis koncentraciéban
kinint tartalmazé minta. Vilagitoképesség tekintetében a kereskedelmi tonic mintat az
aszkorbinsavat tartalmazé mintaval egy csoportba osztottak. Az iz tekintetében a vizsgalat
eredményei szerint szignifikansan kesertnek talaltdk a kereskedelmi tonic mintat. A talalmany
szerinti mértékben kinint tartalmazé, de savat egyaltalan nem tartalmaz6 mintak és a savakat
tartalmazé mintakat a megkérdezett csoport 85 %o-a (17 £6) jellegtelennek, 10%-a (2 £6) édeskésen

semlegesnek és 10%-a (2 £6) nem meghatarozhaténak, de nem kellemetlennek irta le.

4. Innovativ megoldas, szakmai eredmények

Miutan a jégkocka kozvetlentl az italos poharba keriil természetes, hogy nem lehet barmely

anyaggal kisérletezni, kizarélag olyannal, ami a fogyasztok szamara biztonsagos, veszélytelen.
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Végiggondolva a széba johet6 anyagokat, szamos kisérletet elvégezve az uditéitalokban is
hasznalt, amugy eredetileg gyogyszerként alkalmazott kininre esett a valasztas a termékfejlesztés
soran. Miért éppen a kinin? Legelsé sorban azért, mert altalinosan hasznalt példaul az
tditSitalokban. A sokak altal kedvelt tonik keser( izét adja. Frdekességképpen megemlitjiik, hogy
az élelmiszerek {zének vizsgalata soran a keserdi iz 1étrehozasa céljabol kinin oldatot hasznalnak,
nem véletlentl. Viszont ha ilyen keserd, akkor hogyan lesz a kész jégkocka mégis semleges izG?
Talan senki sem sértédik meg rajta, ha ezt a titkot nem akarjak megosztani az alapitok. Az
Osszetétele azonban nem is lehet titok, hiszen a termék cimkéjén feltuntetésre keril. A vilagito
jégkocka a vizen és kininen kivil kis mennyiségd gyiimolcscukrot, valamint egyéb Osszeteviket
tartalmaz. Az innovaci6 irant maris nagy érdeklédés mutatkozik és remélhet6en hamarosan minél

tobben talalkozunk ezzel a valéban 1j, eredeti és igazan latvanyos termékkel.

Luminis Innovation Kft.
Cim: 6000 Kecskemét, Torockéi u. 2.
Telefon: +36 (70) 7744146

www.ujszechenyiterv.gov.hu
www.nfu.hu



